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AUSTERN

the {bouillabaisse} oyster
the {rockefeller} oyster
the {skinny bitch} oyster
the {naked} oyster

the {mixed plate}

FUR DICH. FUR EUCH. FUR ALLE. SHARING IS CARING.

sauerteigbrot mit salted caramel butter

artischocke im ganzen mit chimichurri & salsa rosso
gazpacho “le japon" mit melone, yuzu & sauerampfer
‘no vitello tonnato” mit thal pepper & steinpilzcreme
spring rolls im sommer mit tom kha gai {without gai}
the korean maultaschle mit dashi

handgeschnittenes beef tatar mit fruhlingslauch & ponzu
jahrgangsardinen mit limette & gyros-mayo

teppanyaki tuna salad mit kKimchi-sesam

gambero rosso “raw” mit chili & thai basilikum

VEGGIE

sobanudeln a la carbonara mit petersilie & peccorino
‘asian gulasch” mit tofu, paprika & naan

FISCH

dover seezunge an der grate gebraten mit pfifferlingen
& mirin-hollandaise (ganze | halb)

gegrillter pulpo mit szechuan-salad & koriander

krosse lachsforelle mit jungen erbsen, tomate & estragon
jakobsmuschel “the schaschlik way® mit lardo & roscoff
zwiebel

FLEISCH

salzwiesenlamm mit misoaubergine & yuzu

cordon bleu vom maishuhn mit jaipur curry & krokette
steak frites vom kalb mit kopfsalat & mirin-barnaise

“Nnr. 143" mit krossem schweinebauch & erdnuss-dumpling

SWEETS & CHEESE

baba au rhum mit geschmorter ananas & batitda zabaione
creme brulée mit himbeeren
frische & gereifte kase von Maitre Affineur Waltmann
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