


lunch t ime zur  crunch t ime

v o r s p e i s e n

g r ü n e r  s a l a t  m i t  z i e g e n k ä s e ,  p i n i e n k e r n e n ,  t o m a t e  &

m e x i k a n i s c h e r  g u r k e  

japan i sche  mau l tasche  m i t  f r üh l i ngs lauch ,  ko r iande r  &  

en ten-dash i

ta ta r  vom w i ld lachs  m i t  k rabbench ips ,  avocado  &  

es t ragon-mayo  

suppe  von  j ungen  e rbsen  m i t  yuzu  &  saue rampfe r

12

14

14

1 0
h a u p t s p e i s e

papparde l l e  a l  l imone  m i t  pe te r s i l i e  &  peco r i no

s teak  f r i t e s  vom ka lbs -en t recô te  m i t

sauce  béarna i se  &  sa la t  {200g}

kabe l jau  m i t  sesamsp ina t  &  so ja-beu r re-b lanc

1 8

24

26

d e s s e r t

r habarbe r - ta r te  m i t  e rdbee r - so rbe t  &  bas i l i k um 12

o u r  m e n ü  |  2  g ä n g e  x  2 9€  i n k l .  w a s s e r  &  e s p r e s s o

02 .Juni  - 06.Juni

Beef-Salad mit Radicchio & türkischer Minze

Erbsen-Risotto mit Spargel & Parmesan

09 . Juni - 13. Juni

 Wachsweiches Bio-Ei mit Kräutern & Estragoncreme 

Cassoulet von weißen Bohnen mit Duroc-Schweinenacken

16. Juni - 20. Juni

Gegrillte Wassermelone & japanischer Rettich mit Limette 

Königin-Pastete mit Hühnerfrikassee & Kartoffeln

23. Juni - 26. Juni 

Thunfisch "croquetas" mit Senfkohl & Sesam

Pasta al Ragù mit Petersilie & Peccorino 




